PASTA Z UDENEHO
MASA

AR cca 400 g 90 min

Mozno sa aj vam obcas zvysi v chladnicke nejaké tidené mdso a neviete ¢o s nim. Skiiste si spolu s nami pripravit pas-
tu z ideného mdsa, ktord je skvelou a rychlou ndtierkou a tisickrdt prekond vsetky kupované pastéty. Navyse viete, ¢o
v nej je a dochutit si ju vZdy moéZete podla seba. Najlepsia je na Cerstvo upecenom domdcom pecive.

BUDETE POTREBOVAT: A TAKTO NA TO:

300 g ideného misa 1. Udené miso nareZte na mensie kusy a pomelte na midsovom mlynceku. Pri-
dajte k nemu najemno narezanu cibulu, vajicko natvrdo, mascarpone, horcicu
a pretlak, osolte a okorente a vsetko dobre premiesajte. Parkrat zmes znovu
prezente masovym mlyncekom.

1 mensiu cibulu

1 vajce uvarené natvrdo
70 g mascarpone

1 lyzicku dijonskej hor¢ice 2. Pastu podavajte s cerstvym pecivom.
2 lyzice paradajkového

pretlaku

sol'a Cerstvo

mleté cierne korenie

coolinari.sk






