UTOPENCE

R 2 7dcl pohdre (@ 90 min

Utopence sti klasickym Ceskym krémovym jedlom k pivu. Ide o Spekdciky (hov. spekdcky), ktoré sui oliipané, rozkroje-
né a naloZené do sladkokyslého ndlevu s cibulou a dalsimi druhmi zeleniny. MoZe sa jednat o papriku, baranie rohy,
kdpiu, kyslé uhorky, kapustu a podobne. Najcastejsie sti uloZené v zavdracich pohdroch a az do konzumdcie odpoci-
vajii tyzden, idedlne aspori dva, v chlade. Jedia sa len s chlebom a zapijajii, ako uz bolo spomenuté, pivom. V Ceskych
,hosptidkdch“ patria medzi najpopuldrnejsie jedld. Rovnako populdrne sti vSak aj na Slovensku.

BUDETE POTREBOVAT:

1 kg kvalitnych spekacikov

5 vécsich kyslych uhoriek
10 nakladanych baranich
rohov

2 nakladané kapie

4 cibule

4 straciky cesnaku

Nélev:

400 ml vody

300 ml octu

1 lyzica krystalového
cukru

po lyzicke: nové korenie,
Cierne korenie celé

6 bobkovych listov

1 lyzicka soli

A TAKTO NA TO:

Pripravte cesto. Ocistené hrusky nakrajajte na kocky. Hrusky spolu s troskou
masla a lyzickou cukru karamelizujte na panvici, potom prilejte trochu vody a
duste, dokym nezmikni. Mékké hrusky nechajte vychladnut a rozmixujte ich
na hruskové pyré.

Rucnym mixérom vyslahajte vajcia s cukrom, pridajte hruskové pyré, maku,
sodu, kypriaci prasok, koreniny a opit rozmixujte. Cesto prelejte do formy s
priemerom 20 cm. Pecte pri teplote 170 stupnov 25 az 30 minat. Po vytiahnuti
z rary nechajte cesto vychladnat.

Zatial si pripravte posirované hrusky. Ocistené hrusky potrite citrénovou
stavou aby nehnedli. Vodu s vanilkovym luskom, celou skoricou a medom pri-
vedte k varu a potom ju stiahnite na nizsi stupen, tesne pod bod varu. Do vody
ponorte hrusky a posirujte ich, dokym trochu nezmékni a nenasiaknu vsetky
chute. Takto pripravené hrusky vytiahnite z ndlevu a nechajte ich vychladnut.
Nalev zredukujte na polovicu.

Slahacku vyslahajte s praskovym cukrom, ¢okoladu rozpustite vo vodnom
kuapeli a nasekajte lieskové orechy.

Cesto prelozte na tortovy stojan, potrite ho trochou nalevu z posirovanych

hrusiek a slahackou. Nakoniec dozdobte rozpustenou ¢okoladou, orieskami a
posirovanymi hruskami.
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